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Resumo

Esse trabalho tem por objetivo verificar diversas varidveis relevantes ao consumo da carne de ovinos, buscando
estabelecer o perfil dos consumidores desse produto no municipio de Poco Verde, Sergipe. Neste sentido, foram
entrevistados 50 consumidores de carne ovina do municipio por meio de questionario semiestruturado de multipla
escolha, realizado no més de novembro de 2020, onde foram abordados diversos aspectos relacionados ao consumo de
carne. As informagdes obtidas foram organizadas em planilha da Microsoft Excel (2010), para posterior interpretacdo
dos dados alcancados. Obteve-se como resultado que o sabor é o principal motivo limitante no consumo da carne
ovina, assim como variaveis relacionadas a tradicdo no consumo e o preco ofertado, sendo importantes no processo de
aquisicdo do produto na regido. Tendo em vista que os locais de comercializa¢do, a pouca variedade e a coloracdo da
carne ovina atrelada ao teor de gordura, também influenciam no consumo deste produto. O trabalho aponta o
comportamento, exigéncias e percepg¢Bes dos consumidores de carne ovina, tornando-se uma ferramenta fundamental
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para a cadeia produtiva, uma vez que, pode ser ampliado e aperfeicoado para pesquisas futuras com maiores
abrangéncias.
Palavras-chave: Consumo; Ovinocultura; Sergipe.

Abstract

This work aims to verify several variables relevant to the consumption of sheep meat, seeking to establish the profile
of sheep meat consumers in the city of Pogco Verde - SE. In this sense, 50 sheep meat consumers in the municipality
were interviewed through a semi-structured multiple-choice questionnaire, from November, 2020, which addressed
various aspects related to meat consumption. The information obtained was organized in a Microsoft Excel
spreadsheet (2010), for later interpretation of the data obtained. It was obtained as a result that taste is the main
limiting reason for a greater frequency of consumption of this meat, as well as variables related to tradition in
consumption and the price offered are important factors in the process of purchasing the product in the region.
Considering that the places of sale, the little variety and the color of the sheep meat linked to the fat content, also
influence the consumption of this product. The work points out the behavior, requirements and perceptions of sheep
meat consumers, becoming a fundamental tool for the production chain, since it can be expanded and improved for
future research with greater scope.

Keywords: Consumption; Sheep farming; Sergipe.

Resumen

Este trabajo tiene como objetivo verificar varias variables relevantes para el consumo de carne de ovino, buscando
establecer el perfil de los consumidores de este producto en el municipio de Pogo Verde, Sergipe. En ese sentido, se
entrevistd a 50 consumidores de carne de ovino del municipio a través de un cuestionario semiestructurado de opcién
maltiple, realizado en noviembre de 2020, donde se abordaron varios aspectos relacionados con el consumo de carne.
La informacion obtenida se organizé6 en una hoja de calculo de Microsoft Excel (2010), para su posterior
interpretacion de los datos obtenidos. Se obtuvo como resultado que el sabor es el principal motivo limitante en el
consumo de carne de ovino, asi como variables relacionadas con la tradicion en el consumo vy el precio ofertado,
siendo importante en el proceso de adquisicién del producto en la region. Considerando que los lugares de
comercializacion, la poca variedad y el color de la carne de ovino ligado al contenido de grasa, también influyen en el
consumo de este producto. El trabajo sefiala el comportamiento, requerimientos y percepciones de los consumidores
de carne de ovino, convirtiéndola en una herramienta fundamental para la cadena productiva, ya que puede ser
ampliada y mejorada para futuras investigaciones de mayor alcance.

Palabras clave: Consumo; Ganaderia ovina; Sergipe.

1. Introducéo

A ovinocultura pode ser encontrada em diversos continentes, este fato se da devido a ampla capacidade de adaptacéo
destes animais, 0 que permite uma enorme distribuicdo da espécie em diferentes ambientes com caracteristicas distintas.
Historicamente, os ovinos foram umas das pioneiras espécies a ser domesticada pelos homens, a qual era fonte de alimento,
através do fornecimento do leite, da carne e ainda por proporcionar 1a de qualidade que servia de protecdo diante das condigdes
climéticas adversas. Dessa forma a atividade evolui como fonte de renda e subsisténcia das familias que se dedicam a criacéo
desses animais (Viana, 2008).

Apesar da atividade ter enfrentado muitos problemas ao longo dos anos, as melhorias das condic¢Ges financeiras da
populacdo e o acréscimo no abate de animais mais jovens trouxeram novas expectativas e compreensdes acerca da producéo de
ovinos no pais. A carne desses animais tornou-se mais valorizada, passando a ser o principal produto provindo da ovinocultura
(Avila et al., 2013). No entanto, essa atividade ainda necessita de acompanhamento técnico e gerencial de alta qualificaco,
que vise ampliar a coordenacdo entre os envolvidos e melhorar a qualidade do produto ofertado (Koutroumanidis et al., 2010;
Carvalho et al., 2020).

O comportamento dos consumidores pode ser determinado como a ciéncia que estuda a forma como os individuos,
grupos e organizac@es selecionam, compram, usam e descartam o0s bens e servicos, assim como, ideias ou experiéncias que

satisfazem suas necessidades e desejos (Kotler & Keller, 2012).
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Desta forma, o habito e a compreensdo dos consumidores acerca da carne e de produtos derivados sdo apontados
como desuniformes, e ndo se resumem simplesmente a aparéncia visivel e propriedades sensitivas dos produtos, mas se
relacionam com questdes psicoldgicas, culturais e de marketing (Font-1-Furnols & Guerrero, 2014).

A carne ovina, apesar de ser revelada como predileta por muitos compradores, nao é incluida na alimentagéo diaria da
maioria dos consumidores. Com isso, ndo disputa a preferéncia do consumidor de forma direta com a carne bovina e de frango,
levando em consideracdo que o custo, sazonalidade produtiva da atividade, pequena producdo e baixa oferta nos grandes
centros de consumo podem ser fatores limitantes. Este fato propde uma inquietacdo, ja que a carne ovina é vista por muitos
como saborosa (Gongalves et al., 2011).

Diante do exposto, o presente trabalho se justifica na ideia de compreender o comportamento e as principais
preferéncias dos consumidores com a intensdo de suprir adequadamente suas necessidades, e tem como objetivo estabelecer o

perfil dos consumidores de carne ovina no municipio de Pogo Verde/SE.

2. Metodologia

A pesquisa foi desenvolvida no municipio de Poco Verde (10° 42' 28" S 38° 10' 58" 0), situado na regido Centro-sul
do Estado de Sergipe (Figura 1), por meio de questionario semiestruturado com consumidores de carne ovina em locais de

comercializag&o, tais como: feiras livres, casas de carnes e agcougues.

Figura 1: Mapa do estado de Sergipe, destacando o municipio de Po¢o Verde, onde foi realizado esse trabalho.

Bahia

Pogo ‘l erde

Fonte: Autores.

O questionario semiestruturado foi composto por 22 perguntas de multipla escolha, onde foram abordados diversos
aspectos relacionados ao consumo de carne ovina, inclusive as demais. Posteriormente, realizou-se a interpretacdo dos
resultados alcancados.

Para a realizacdo deste trabalho, cinquenta pessoas foram entrevistadas na cidade de Po¢o Verde no periodo de 6 a 21
de novembro de 2020. A técnica utilizada no processo foi a pesquisa descritiva por meio de entrevista, onde as questdes
abordadas seguiram um padrdo previamente determinado, buscando detectar os impasses que interferem no consumo da carne
ovina na cidade trabalhada, de acordo com metodologia adaptada de Guerreiro et al (2018). A abordagem deste trabalho foi
puramente quantitativa, com o intuito de expor através de nimeros a existéncia de um fato, na proporcao em que ele realmente

ocorre, conforme recomendacdo de Severino (2018).
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As entrevistas ocorreram de forma esporadica, sem datas pré-determinadas nem comunicagdo previamente
estabelecida, porém, com inteira clareza quanto a finalidade da atividade desenvolvida e com a permisséo dos entrevistados no
momento de coleta das informagdes. O tempo médio para a aplicacdo de cada questionario foi de oito minutos.

Todos os resultados foram tabulados no Programa Microsoft Excel® 2010 e submetidos a interpretagdo estatistica
descritiva, onde foram calculadas as porcentagens de cada parametro avaliado frente ao total de avaliacdes realizadas.

3. Resultados e Discussao

Foi possivel detectar o perfil geral dos consumidores de carne ovina no municipio de Pogo Verde - SE, os quais
podem ser caracterizados conforme a Tabela 1.

Tabela 1 - Perfil de cinquenta consumidores de carne ovina do municipio de Poco Verde, Sergipe, Brasil.

Variaveis Frequéncia % (N)
Género

Feminino 36 (18)
Masculino 64 (32)
Idade (anos)

Menos de 20 4(2)
Entre 21 e 30 34 (17)
Entre 31 e 40 18 (9)
Entre 41 e 50 28 (14)
Mais de 50 16 (8)
Grau de instrugdo

Analfabeto 8 (4)
Semianalfabeto 10 (5)
Ensino fundamental completo 6 (3)
Ensino fundamental incompleto 22 (11)
Ensino médio completo 34 (17)
Ensino médio incompleto 8 (4)
Ensino superior completo 10 (5)
Ensino superior incompleto 2(1)
Ocupacéo

Aposentado 6 (3)
Do lar 6 (3)
Profissional liberal 36 (18)
Funcionario publico 10 (5)
Funcionario privado 22 (11)
Produtor rural 20 (10)
Renda mensal

Abaixo de 1 salario-minimo 56 (28)
De 1 a 1,5 salario-minimo 36 (18)
De 2 a 3 salarios-minimos 8 (4)

Fonte: Autores.

A Tabela 1 apesentada o perfil geral da amostra, onde h& predominéncia de homens, representando 64% (32/50) do

total dos entrevistados, indicando que em Poco Verde ocorra um consumo maior de carne ovina para o pdblico masculino.
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Dados condizentes com os encontrados por Cuenca et al. (2008) para Sergipe, onde o consumo de carne ovina foi maior entre
homens com a faixa etaria entre 36 e 50 anos. No entanto, em Pogo Verde destacou-se as faixas etarias entre 21 e 30 anos
(34%/17) seguida da entre 41 e 50 (28%/14), mostrando que a aquisicdo da carne ovina no municipio ocorre
predominantemente por pessoas jovens e de meia idade, sendo que a maior parte dos entrevistados sdo profissionais liberais
(36%/18) e funcionarios privados (22%/11).

Ainda foi observado que 34% (17) dos entrevistados possui ensino médio completo. De acordo com Freire et al.
(2011), em Aracaju, capital do Estado, os niveis de escolaridade superior estdo concentrados em 28% dos consumidores de
carne ovina. J& em Lagarto, o consumo ocorre predominantemente por pessoas com ensino fundamental completo
correspondente a 53% do total dos entrevistados na pesquisa desenvolvida pelos autores.

Em Poco Verde 56% (28/50) dos entrevistados afirmaram ter renda mensal abaixo de um salario-minimo. Para Freire
et al. (2011), grande parte do consumo de carne ovina no Estado ocorre por pessoas com renda mensal baixa, onde a maioria
dos consumidores dos municipios de Lagarto e Nossa Senhora da Gléria recebem abaixo de um até 1 salario-minimo e meio,
correspondendo a 71% e 69%, respectivamente, justificando os dados obtidos para Pogo Verde.

Segundo De Bortoli (2008), a maioria dos consumidores da carne de ovinos sdo pessoas do sexo masculino com poder
aquisitivo alto, ligados a atividades rurais e com preferéncia de consumo concentrada principalmente nos finais de semana na
forma de churrasco. O mesmo autor ainda ressalta que existe uma tendéncia de crescimento no consumo deste tipo de carne, o
qual pode ser explicado pela probabilidade de aumento da renda familiar mensal e do nivel de instrucéo das pessoas.

Com o objetivo de entender a frequéncia de consumo da carne ovina no municipio, foi incluido no questionario

perguntas referente as caracteristicas de compra e consumo da carne ovina (Tabela 2).
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Tabela 2. Caracteristicas de compra, consumo e preparo da carne ovina entre consumidores do municipio de Pogo Verde,

Sergipe, Brasil.

Variaveis Frequéncia % (N)
Frequéncia de consumo

Diéria -
Semanal 16 (8)
Mensal 16 (8)
Eventual 64 (32)
N&o consome 4(2)
Ocasides de aquisicdo da carne

Qualquer data 38 (19)
Finais de semana 34 (17)
Dias festivos 14 (7)
Dias especificos 10 (5)
Raramente 2 (1)
N&o compra 2(1)
Motivos que influenciam na compra

Sabor 30 (15)
Tradigéo 24 (12)
Variacdo do cardapio 44 (22)
Influéncia familiar 2(1)

Preco variavel -
Ocasido de consumo

Almoco 66 (33)
Aperitivo 20 (10)
Jantar 10 (5)
N&o consome 4(2)
Modo de preparo preferido

Cozida 42 (21)
Churrasco/Assada 36 (18)
Frita 14 (7)
Nenhum 8 (4)

Fonte: Autores.

Quanto a frequéncia de consumo da carne ovina, 64% (32/50) dos entrevistados relataram consumi-la eventualmente,
16% (8/50) semanal ou mensalmente, levando em consideracdo que nenhum dos entrevistados consome a carne ovina
diariamente, e apenas 4% (2/50) dos entrevistados afirmaram ndo consumir esse tipo de carne. Segundo Freire et al. (2011),
cerca de 31% dos sergipanos tém o habito de consumir a carne ovina, onde o municipio de Nossa Senhora da Gléria concentra-
se a maior proporcdo de consumidores para esse tipo de carne.

Para confirmar a eventualidade de consumo da carne ovina, obteve-se que a compra do produto é realizada em
qualquer data e em finais de semana, ndo havendo um padrdo na aquisi¢cdo do produto. Em Poco Verde a aquisi¢cdo do produto
ocorre predominantemente de maneira eventual, entendendo-se que o consumo ainda € baixo no municipio. Andrade (2017),
explica que o baixo consumo da carne ovina ocorre devido a pouca disponibilidade do produto no mercado, como também pela
pouca tradi¢do no consumo e falta de adequacdo, fazendo com que a carne seja consumida somente em ocasifes especificas em

oposicdo as refeicbes diarias.
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E possivel verificar que a mudanca do cardépio €é a principal raz&o que leva ao processo de aquisi¢do da carne ovina
no municipio, onde 44% (22) dos entrevistados afirmam consumi-la especialmente para variar o cardapio, visto que apesar de
ser considerada saborosa por alguns, ela ndo é a proteina de preferéncia da maioria. Assim como, apesar da tradicdo ser outro
fator que pode influenciar um pouco no consumo, também néo é tdo determinante ao ponto de tornar-se a mais consumida e
requerida no mercado. Porém, para Martins et al. (2008), em Sergipe o consumo desta carne é levado principalmente por conta
do sabor, onde segundo o autor 20% dos consumidores do Estado associam o consumo ao sabor da carne e apenas 14% usam
para variagdo do cardapio.

Foi observado que 66% (33) do total dos entrevistados preferem consumir a carne ovina no almogo, dando destaque
para o seu preparo na forma cozida (42%). Porém, o0 consumo como aperitivo preparada na forma assada/churrasco também foi
apresentada como uma forma comum de consumo pelos entrevistados. Essas informaces refletem a versatilidade desse tipo de
carne como fonte de proteina e que ela é bem aceita pela populag&o local, independente da forma de preparo.

A quantidade de gordura e a coloragdo da carne séo fatores influenciam no consumo, sendo um menor teor de gordura
um padrdo aceito e apreciado, assim como, 42% (21) do total dos entrevistados optaram por adquirir a carne numa coloragdo
vermelho claro (Tabela 3), o0 que consequentemente indica a predilecdo pelo consumo de animais mais jovens, confirmando a
ideia de Monte et al., (2012), o qual afirmam que a carne de animais mais jovens possui cor mais clara e menor teor de
gordura. Isso ocorre porque esses animais utilizam os nutrientes para a formagdo de massa muscular e crescimento, apds a fase
de crescimento inicia-se uma deposi¢do mais intensa de gordura. Portanto, a preferéncia por carnes mais claras remete a
predilecéo pela carne de animais mais jovens.

No tocante aos cortes mais requisitados em Poco Verde, obteve-se um resultado de 98% (49) do total dos
entrevistados na aquisicdo do produto através de pequenos cortes (Tabela 3). Foi possivel observar que a maioria dos
entrevistados afirmou comprar a carne ovina sempre em poucas quantidades, o que nos conduz a perceber o baixo consumo,
visto que a quantidade adquirida pelo consumidor em cada compra ndo supre as necessidades semanais do consumo dessa
proteina, indicando o consumo esporadico e reduzido, confirmando que a carne de ovinos é utilizada basicamente para a
variacéo do cardapio e ndo como fonte de proteina principal da regio.

De acordo com Gonzaga et al. (2018), o procedimento de cortes diferenciados que facilitem a utilizacdo doméstica
pode ser uma estratégia para elevar a satisfacdo dos consumidores quanto a qualidade, como também em relacdo a forma de

apresentagdo do produto. A técnica ainda possibilita um melhor aproveitamento da carcaca, afirma o autor.
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Tabela 3. Preferéncias na compra da carne ovina em relacéo a suas caracteristicas quanto o teor de gordura, coloracéo e tipo de
corte de consumidores do municipio de Pogo Verde, Sergipe, Brasil.

Variaveis Frequéncia % (N)
Teor de gordura

Menor teor 48 (24)
Maior teor 28 (14)
Ambas as formas 24 (12)
Cor da carne

Vermelho claro 42 (21)
Vermelho escuro 28 (14)
Vermelho claro e rosada 12 (6)
Rosada 10 (5)
Todas as cores citadas 4(2)
Vermelho claro e vermelho escuro 2(1)
Vermelho escuro e rosada 2(1)
Tamanho dos cortes

Pequenos cortes 98 (49)
Carcaca completa 2(1)

Meia carcaga -

Fonte: Autores.

No intuito de entender o local de maior aquisi¢do da carne ovina, assim como, procurando compreender se esse fator
também pode influenciar na compra do produto, foi questionado aos entrevistados sobre o local de aquisicdo e motivo da
compra nesse ambiente, assim como opiniGes quanto ao preco, procedéncia e satisfacdo com o produto consumido em Poco
Verde (Tabela 4).
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Tabela 4. Caracteristicas relacionadas a compra da carne ovina (locais, motivos, fatores de interferéncia da compra, prego,

procedéncia e satisfagdo do produto adquiro no municipio) no municipio de Poco Verde, Sergipe, Brasil.

Variaveis Frequéncia % (N)
Locais de compra

Feira livre 70 (35)
Cidades do interior 16 (8)
Acougue 14 (7)
Restaurante -
Supermercado -
Motivo de comprar na feira livre

Praticidade 80 (40)
Higiene do local 12 (6)
Preco 8 (4)
Fatores que interferem na compra

Pouca variedade 34 (17)
Precos elevados 20 (10)
Falta de padronizagéo 16 (8)
Auséncia do produto 14 (7)
Falta de praticidade 14 (7)
Pouca divulgacéo 2(1)
Opinides sobre o pre¢o

Caro 68 (34)
Justo 28 (14)
Barato 2(1)
Muito caro 2 (1)

Muito barato -
Conhecimento de procedéncia da carne

Sim 52 (26)
Né&o 48 (24)
Nivel de satisfacdo com a qualidade da carne

Satisfeito 86 (43)
Indiferente 12 (6)
Insatisfeito 2 (1)

Fonte: Autores.

O local de comercializacdo da carne de ovinos, de fato, € uma varidvel que influencia na aquisicdo do produto, uma
vez que 70% (35) dos entrevistados afirmaram comprar na feira livre devido a praticidade que o ambiente possibilita, ou seja,
pela acessibilidade em que se encontra. Este fato permite entender que o mercado de carnes da feira livre de Pogo Verde é o
espaco de vendas da carne ovina mais conveniente aos consumidores, porque oferece maiores opgdes diante de um publico
grande, considerando o nimero alto de pessoas no local nos dias de sdbados, dia tradicional de ocorréncia da feira no
municipio. Trazendo a interpretacdo de que a pouca praticidade, baixa disponibilidade e/ou as vezes a auséncia da carne nos
demais locais citados, interferem no aumento da taxa de compra do produto em questdo. De acordo com Freire et al. (2011),
em Sergipe os consumidores costumam adquirir carnes preferencialmente em feiras livres e mercados publicos, justificando o

canal de comercializagdo mais utilizado para aquisi¢do da carne ovina em Poco Verde.
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Para Martins et al. (2008) e Cuenca et al. (2008), os principais locais de compra para a carne ovina em Aracaju sdo 0s
supermercados e agougues, o fato se da principalmente devido a praticidade que esses ambientes fornecem para a maioria,
representando 45,97% entre os motivos que levam a requisi¢do nesses pontos, devido a higiene que esses locais oferecem
sendo representado por 22,33% dos consumidores na capital sergipana.

Esses dados diferem dos encontrados nesse trabalho, uma vez que a carne no interior do Estado é preferencialmente
adquirida em feiras livres. Este fato pode estar relacionado a questdes sanitarias, sabendo-se que a vigilancia sanitaria é mais
rigorosa em grandes centros urbanos, assim como pelo fator cultural, tendo em vista que nas cidades de interior, as feiras sdo
os principais locais de comércio de géneros alimenticios, sendo muitas vezes substitutas dos acougues e supermercados.

Quanto ao questionamento sobre as principais dificuldades que interferem na compra de carne de ovinos no municipio
de Poco Verde, pode-se destacar a pouca variedade do produto, onde afirmaram que diferente da carne bovina para a qual ha
grande variabilidade de escolhas, geralmente falta op¢Ges no mercado para a carne ovina e isso faz com que desestimule os
consumidores na hora da aquisicdo, seguido pelos precos elevados. Isso mostra a necessidade de oferecer mais atencdo e
investimentos aos cortes realizados nesses produtos. Para Gonzaga et al. (2018), tal procedimento, além de permitir um maior
aproveitamento da carcaga, a técnica quando bem executada origina produtos diferenciados que podem vir a satisfazer
necessidades dos consumidores mais exigentes, tanto com a qualidade como com a forma de apresentacdo do produto a ser
consumido.

Santos e Borges (2019), apontam que o preco é um dos fatores que influenciam na compra desta carne, assim como, a
baixa oferta frente a alta demanda e pouca variedade disponivel normalmente inviabilizam uma maior taxa de consumo do
produto. Esses dados encontrados no trabalho refletem a realidade, uma vez que os precgos elevados e a falta de variedade,
foram apontados por 54% (27) dos entrevistados como fatores que limitavam a compra da carne ovina. 1sso mostra a
necessidade de tecnificacdo do setor produtivo, levando ao aumento da producédo e reducdo dos custos no processo, 0 que ira
refletir em um produto ofertado de forma continua, em quantidade suficiente para atender a demanda e com prego acessivel ao
mercado consumidor.

Nesse trabalho, muitos consumidores afirmaram que o alto preco da carne ovina é um problema que muitas vezes
interfere diretamente no seu consumo. Essa variavel correspondeu a 20% dos entrevistados, que consideraram um dos mais
caros com 68% (34) dos dados obtidos, diante as outras op¢des de carnes disponiveis no mercado. Deste modo,
consequentemente o prego elevado é apontado como um dos fatores que impedem uma maior frequéncia de consumo da carne
ovina, pois ndo estd entre as mais consumidas na regido (Tabela 5). De acordo com Nogueira Filho et al. (2010), os
consumidores realmente encontram problemas decorrentes dessa situacdo, pois a escassez de oferta e altos pregos provocam
desestimulo no consumo da carne.

Foi avaliado o nivel de conhecimento dos consumidores com relagcdo a procedéncia do produto adquirido, onde
questionou-se quanto caracteristicas do animal abatido, tais como: sexo e idade, e se sabiam a procedéncia e/ou fornecedor da
carne ovina disponibilizada no mercado. Em sintese, 52% (26/50) do total dos entrevistados, afirmou saber a procedéncia da
carne, isso significa que grande parte das pessoas ainda ddo importancia aos critérios basicos de conhecimento no processo de
criacdo, tratamento e abate dos animais, entendendo-se que relacdo entre os consumidores e os fornecedores é fundamental
para a comercializacdo em Poco Verde, Sergipe.

Diante todos os dados apresentados e informacdes obtidas, foi possivel identificar que a carne ovina disponibilizada
no municipio, apesar de ter um consumo consideravelmente baixo, ainda sim, em termos de qualidade ela esta atendendo as
necessidades dos consumidores, uma vez que 86% (43/50) do total dos entrevistados, afirmaram estar satisfeitos com o

produto, fortalecendo a concepcédo de que o consumo deste produto possa ser aumentado cada vez mais na regiéo.
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O tipo de proteina mais consumida e apreciada pelos consumidores de Poco Verde, foi a carne bovina citada por 64%
(32) e 38% (19) dos entrevistados. No entanto, em contrapartida ainda é possivel apontar pontos positivos para a carne ovina,
tendo em vista que se igualou com a proteina de frango, em termos de preferéncia no consumo com 22% (11) do total dos
entrevistados em Pogo Verde (Tabela 5). Este dado demonstra uma possivel tendéncia do aumento da carne ovina no mercado,
podendo apresentar um crescimento perante o mercado consumidor.

De acordo com Carvalho (2016), no Estado de Sergipe 40% das pessoas consomem preferencialmente a carne bovina
nas refeicdes diarias, enquanto a carne ovina tem preferéncia de apenas 6%, portanto foi constatado pelo autor que a carne
bovina possui maior aceitacdo frente as demais consumidas, desta forma, confirmando as preferéncias no municipio de Poco

Verde.

Tabela 5. Carnes mais consumidas e preferidas entre consumidores do municipio de Poco Verde, Sergipe, Brasil.

Tipo de carne Preferida Mais consumida
Frequéncia % (N)
Bovina 38% (19) 64% (32)
Frango 22% (11) 26% (13)
Suina 18% (9) 6% (3)
Ovina 22% (11) 4% (2)
Caprina - -

Fonte: Autores.

Mantendo este segmento, tentando entender o motivo pelo qual a carne ovina ainda ndo é tdo frequentemente
consumida apesar de a ovinocultura ser uma atividade tdo utilizada na regido, foi aplicado em meio ao questionario uma
alternativa em que havia vinte opgdes de variaveis que as pessoas acreditam interferir no consumo (Tabela 6), no entanto, cada
entrevistado tinha a possibilidade de escolher de uma a trés opcdes dentre todas que foram listadas, e entdo foram observados

0s principais parametros que influenciam nesse processo.
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Tabela 6 - Principais parametros que podem interferir no consumo de carne ovina em consumidores do municipio de Poco

Verde, Sergipe, Brasil.

Variaveis Frequéncia % (N)
Sabor 27,3 (30)
Tradi¢do no consumo 25,3 (28)
Preco 22,5 (25)
Qualidade da carne 7,2 (8)
Tamanho do corte 7,2 (8)
Conveniéncia e facilidade no preparo 4,5 (5)
Textura/maciez 4,5 (5)
Procedéncia da carne 3,6 (4)
Raga dos animais 3,6 (4)
Oferta de carne no municipio 1,8 (2)
Preocupacgdes com a salide 1,8 (2)
Gordura da carne 0,9()
Tipo de corte 0,9 (1)
Armazenamento/congelados/ in natura -
Cor -

Local de producéo -
Marca do produto -
Odor caracteristico -
Processamento -
Tipo de embalagem -

Fonte: Autores.

Do ponto de vista geral, os resultados das variaveis listadas na tabela acima representam grande parte do objetivo do
trabalho, pois nela estdo elencados os principais fatores que influenciam no consumo de carne ovina. Portanto, diante dos
resultados encontrados na Tabela 6, foi observado que o sabor caracteristico da carne é o principal motivo que influencia na
maior frequéncia de consumo. Isso leva a entender que fatores como tradicdo no consumo e prego, como pode ser visto na
mesma Tabela, também possuem bastante influéncia em relacdo a aquisicdo do produto, porém o sabor caracteristico desta
carne possui autoridade ainda maior, tornando o consumo menor em relagéo & carne bovina que é a mais consumida pelos
entrevistados.

Segundo Santos e Borges (2019), os aspectos inerentes a qualidade da carne sdo os mais determinantes para o
consumo do produto, neste caso, a percepgdo de qualidade da carne ovina acaba sendo a decisdo de compra abrangendo o
sabor, a textura/maciez e o julgamento subjetivo sobre a qualidade, embora o preco também seja um fator determinante no
momento da aquisicéo.

Para Costa et al. (2010), a qualidade da carne é determinada com base nas caracteristicas fisico-quimicas, uma vez que
essas propriedades estdo relacionadas com fatores inerentes ao animal abatido, tais como: raga, idade, sexo e peso, assim como,
a alimentacdo fornecida durante o ciclo de producéo influéncia nos aspectos qualitativos da carcaca.

Neste sentido, de acordo com Cuenca et al. (2008), os principais fatores estimulantes para a aquisi¢do da carne ovina
em Sergipe sdo a qualidade, conveniéncia e disponibilidade de produtos frescos, indicando que os consumidores do estado

estdo satisfeitos com a qualidade da carne ovina do mercado.
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4. Concluséao

Tendo em vista todos os dados e informagGes coletados, conclui-se que o consumo de carne ovina, esta relacionado
principalmente as varidveis como sabor caracteristico e preco, assim como também esta intimamente ligado aos fatores
tradicionais da regido. Podendo-se constatar que os locais de comercializacdo, a pouca variedade e a coloracdo da carne ovina
atrelado ao teor de gordura, também influenciam no consumo deste produto.

O trabalho aponta o comportamento, exigéncias e percepc¢des dos consumidores de carne ovina. Tornando-se uma
ferramenta fundamental para a cadeia produtiva, uma vez que, por meio dessas informacfes torna-se possivel elevar a
qualidade dos produtos, permitindo atender de maneira adequada os padrdes de demanda e oferta do mercado, proporcionando

o fortalecimento no setor. O qual pode ser ampliado e aperfeicoado para pesquisas futuras com maiores abrangéncias.

Referéncias

Andrade, J. C. (2017). Percepgdo do consumidor brasileiro em relagéo a carne ovina e produtos derivados. (Tese Doutorado em Ciéncias de Alimentos).
Universidade Federal do Rio de Janeiro - UFRJ. 236p.

Avila, V. S., Fruet, A. P. B., Barbieri, M., Bianchini, N. H., & Dérr, A. C. (2013). O retorno da ovinocultura ao cenario produtivo do Rio Grande do Sul.
Revista Eletrdnica em Gestdo, Educagéo e Tecnologia Ambiental. 11(11), 2419-26.

Carvalho, G. A., Albuquerque, C. C., Sousa, A. M., Leite, E. R., Landim, A. V., & Gomes, T. C. L. (2016). Caracterizacdo do mercado da carne ovina em
Sobral, Estado do Ceara. Informagdes Econdmicas. 46(2), 5-15.

Carvalho, J. S., Silva, T. R., Santos, P. V. M., Almeida, F. F., Jesus, T. K. S., & Rizzo, H. (2020). Characterization of goat and sheep production in the state of
Sergipe, Northeast of Brazil. Acta Veterinaria Brasilica. 46, 121-131. https://doi.org/10.21708/avb.2020.14.2.9247

Costa, R. G, Silva, N. V., Medeiros, G. R., & Batista, A. S. M. (2009). Caracteristicas Sensoriais da Carne Ovina: Sabor e Aroma. Revista Cientifica de
Producdo Animal, 11(2), 157-171.

Costa, R. G., Madruga, M. S., Medeiros, G. R., Voltalini, T. V., Duarte, T. F., & Pedrosa, N.A. (2010) Manta de Petrolina: uma alternativa para agregar valor
as carnes caprina e ovina. Petrolina:MCT/INSA.

Cuenca, M. A. G., Martins, E. C., Santos, A. S., Muniz, E. N., Santos, R. P. C., & Gonzales, E. O. (2008) Caracterizacio do consumo das carnes caprina e
ovina em Sergipe. Sobral: Embrapa Caprinos e Ovinos.

De Bortoli, E. C. (2008) O mercado de carne ovina no Rio Grande do Sul sob a 6tica de diversos agentes. Dissertagdo de mestrado. Universidade Federal do
Rio Grande do Sul, Porto Alegre, RS, Brasil.

Font-i-furnols, M., & Guerrero, L. (2014) Consumer preference, behavior and perception about meat and meat products: An overview. Meat Science, 98 (3),
361-371.

Freire, J., Jerdnimo, S., Alves, A., Beltrdo, A. C., & Jer6nimo, B. (2011) Estudo de mercado de Sergipe: Potencial de consumo de carne, leite e derivados. DIP
- Dados Informacéo e Pesquisa. Jodo Pessoa, PB, SEBRAE/PB.

Guerreiro, A., Sanudo, C., Campo, M. D. M., Olleta, J. L., Muela, E., Macedo, R. M. G., & Macedo, F. A. F. (2018) Consumer acceptability of jerky from cull
ewes raised with different levels of flaxseed supplementation and feeding durations. Foods, 7(89), 1-10. https://doi.org/10.3390/foods7060089

Gongalves, M. S., Amoni, R. K., Esteves, R. M. G., Kessler, J. D., Lemes, J. S., Martins, L., Oliveira, R. M., Pinheiro, L., Osério, M. T. M., Osbrio, J. C. S.,
Ferreira, O. G., Borba, M. F. S, Trindade, J. P. P., & Gonzaga, S. S. (2011) Acceptance of sheep and goat med from Alto Camaqua. Revista Argentina de
Produccion Animal, 1,113-113.

Gonzaga, S. S., Corréa, G. F., Santos, L. V., Irigoyen, L. R., & Scheeren, F. B. (2018) Manual de cortes de carne ovina: para um melhor aproveitamento da
carcaca. Embrapa Pecuéria Sul, Bagé: RS, Brasil.

Kotler, P., & Keller, K. L. (2012). Administracdo de Marketing. S&o Paulo: Pearson.

Koutroumanidis, T. C., Zafeiriou, A. A., Aggelopoulos, S. C., & Sofios, S. C. (2010) A study of the volatility of the sheep meat production in European Union
(EV). Journal of Food Agriculture & Environment, 8(2), 736-742.

Lucena, L. P., Michels, 1., Plens, M., Clemente, T. C., Kinoshita, K. F., Martins, E. C., Cuenca, M. A. G., Santos, A. S, Muniz, E. N, Santos, R. P. C,, &
Gonzales, E. O. (2008) Caracterizagdo do consumo das carnes caprina e ovina em Alagoas. Embrapa Caprinos e Ovinos, Sobral, CE, Brasil.

Monte, A. L. S., Gonsalves, H. R. O, Vilarroel, A. B. S., Damaceno, M. N., & Cavalcante, A. B. D. (2012) Qualidade da camne de caprinos e ovinos: uma
revisdo. Agropecudria Cientifica do Semi-Arido, 8(3),11-17. http://dx.doi.org/10.30969/acsa.v8i3.161

Nogueira Filho, A., Figueiredo Janior, C. A., & Yamamoto, A. (2010) Panorama atual da caprino-ovinocultura Nordestina. In: Analises e consideragdes sobre
a economia e setores produtivos no Nordeste (pp.123-140). Fortaleza, CE: Banco do Nordeste do Brasil.

13


http://dx.doi.org/10.33448/rsd-v11i12.29710
https://doi.org/10.21708/avb.2020.14.2.9247
https://doi.org/10.3390/foods7060089
http://dx.doi.org/10.30969/acsa.v8i3.161

Research, Society and Development, v. 11, n. 12, 306111229710, 2022
(CC BY 4.0) | ISSN 2525-3409 | DOI: http://dx.doi.org/10.33448/rsd-v11i12.29710

Santos, L. L., & Borges, G. R. (2019) Fatores que influenciam no consumo de carne ovina. Consumer Behavior Review, 3(1), 42-56.
https://doi.org/10.51359/2526-7884.2019.239932

Severino, A. J. (2018). Metodologia do trabalho cientifico. Ed. Cortez

Viana, J. G. A. (2008) Panorama geral da ovinocultura no mundo e no Brasil. Revista Ovinos, 4(12), 44-47.

14


http://dx.doi.org/10.33448/rsd-v11i12.29710
https://doi.org/10.51359/2526-7884.2019.239932

