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Resumo

Apesar da vitivinicultura ser uma atividade que vem sendo desempenhada na regido do Planalto Norte Catarinense, é
nos ultimos anos que se verifica um maior incentivo e avangos tecnoldgicos na cultura da videira e no processamento
das uvas, e dessa forma, sdo escassas as informacdes sobre as praticas enolégicas empregadas na elaboragdo do vinho.
Nesse contexto, tem-se como objetivo deste trabalho caracterizar o processo de elaboracdo de vinhos na regido do
Planalto Norte Catarinense. O presente trabalho foi realizado pelo Instituto Federal de Santa Catarina — Campus
Canoinhas através de uma pesquisa qualitativa, dentro de uma perspectiva descritiva. A coleta das informacdes
ocorreu entre os meses de junho e agosto de 2019, através de um questionario. Participaram do presente trabalho
produtores rurais que cultivam a videira e elaboram ou pretendem elaborar vinhos. A elaborag8o de vinhos na regido
do Planalto Norte Catarinense ¢ uma realidade, no entanto, verificou-se um pequeno nimero de produtores que
utilizam insumos enologicos, técnicas e cuidados adequados durante os processos de elaboragdo que visam a obtencao
de um vinho de qualidade. Isso pode estar diretamente relacionado ao alto ndmero de produtores que em nenhum
momento realizou curso, capacitacdo ou treinamento sobre elaboragdo de vinhos. Portanto, faz-se necessario agdes
que visam capacitar os produtores, os orientandos sobre técnicas e cuidados a serem adotados durante o processo de
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elaboracdo, bem como a importancia da utilizacdo de insumos enologicos para obtencdo de vinhos de elevada
qualidade.
Palavras-chave: Viticultura; Enologia; Insumos enolégicos; Técnicas de vinificagéo.

Abstract

Although viticulture is an activity that has been carried out in the region of Planalto Norte Catarinense, it is in recent
years that there has been a greater incentive and technological advances in vine cultivation and grape processing, and
thus, information on the enological technologies used in winemaking. In this context, the objective is to characterize
the winemaking process in the Planalto Norte Catarinense. The present work was carried out by the Federal Institute
of Santa Catarina - Campus Canoinhas through qualitative research, within a descriptive perspective. The collection of
information took place between the months of June and August 2019, through a questionnaire. Rural producers who
cultivate the vine and make or intend to make wines participated in the present work. The elaboration of wines in the
region of Planalto Norte Catarinense is a reality, however, there was a small number of producers who use
oenological inputs and techniques and adequate care during the elaboration processes that aim to obtain a quality
wine. This may be directly related to the low number of producers who at no time had a course, qualification, or
training on winemaking. Therefore, it is necessary actions that aim to empower producers, guiding them on techniques
and care to be adopted during the elaboration process, as well as the importance of using oenological inputs to obtain
high quality wines.

Keywords: Viticulture; Oenology; Oenological inputs; Winemaking techniques.

Resumen

Si bien la viticultura es una actividad que se viene realizando en la region del Planalto Norte de Santa Catarina, es en
los Gltimos afios que ha habido un mayor incentivo y avances tecnolégicos en el cultivo de la vid y el procesamiento
de la uva, y por ende, la informacion sobre las précticas enoldgicas utilizadas. en la elaboracion del vino. En este
contexto, el objetivo de este trabajo es caracterizar el proceso de vinificacion en la region Planalto Norte de Santa
Catarina. El presente trabajo fue realizado por el Instituto Federal de Santa Catarina - Campus Canoinhas a través de
una investigacion cualitativa, en una perspectiva descriptiva. La recoleccion de informacion se llevo a cabo entre los
meses de junio y agosto de 2019, a través de un cuestionario. En el presente trabajo participaron productores rurales
que cultivan la vid y elaboran o pretenden elaborar vinos. La elaboracién de vinos en la regién del Planalto Norte
Catarinense es una realidad, sin embargo, existié un reducido nimero de productores que utilizan insumos enolégicos,
técnicas y cuidados adecuados durante los procesos de elaboracion que apuntan a obtener un vino de calidad. Esto
puede estar directamente relacionado con el alto nimero de productores que en ningdin momento tuvieron un curso,
titulacién o capacitacion en enologia. Por lo tanto, son necesarias acciones que apunten a capacitar a los productores,
orientandolos sobre las técnicas y cuidados a adoptar durante el proceso de elaboracion, asi como la importancia del
uso de insumos enolégicos para la obtencién de vinos de alta calidad.

Palabras clave: Viticultura; Enologia; Insumos enoldgicos; Técnicas de vinificacion.

1. Introducéo

A viticultura tem mostrado condicdes de gerar renda, de manter os produtores no campo e de dar emprego aos seus
filhos, propiciando condigdes econdmicas para a manutencdo das familias nas pequenas propriedades da regido (Costa et al.,
2012). De acordo com Pereira et al. (2020), o Brasil é o Unico pais do mundo onde a vitivinicultura é praticada em distintas
regibes, resultando em ciclos de produgdo peculiares. A expansdo da viticultura é uma importante atividade para a
sustentabilidade das familias no meio rural, em vérias regides do Brasil (Silva et al., 2019).

Com base na atividade agricola de pequenas propriedades, a vitivinicultura € uma importante atividade para diversas
familias, que elaboram seu préprio vinho mantendo a base de sua renda sobre a produgdo do vinho artesanal, também
denominado como colonial (Mello, 2010; Montecelli, 2011). Provenientes de vinificacdo em pequeno volume, emprego de
equipamentos simples, sdo produzidos mantendo técnicas herdadas de geracOes passadas, sem a aplicacdo de tecnologias
modernas (Matta et al., 2015).

O Planalto Norte Catarinense apresenta grande potencial para a viticultura, e as condi¢des edafoclimaticas do Planalto
Norte Catarinense sdo favoraveis ao cultivo de videiras, em especial as variedades americanas, destinadas ao consumo in
natura, elaboragdo de suco de uva e elaboracdo de vinhos de mesa (Wurz et al., 2020), que segundo Brighenti et al. (2018), sdo
variedades que apresentam uma grande demanda no estado de Santa Catarina.

A regido do Planalto Norte Catarinense possui uma area territorial de 11.041,365 km2, representando 11,58% da area
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territorial do estado de Santa Catarina. E constituido por 13 municipios: Bela Vista do Toldo, Campo Alegre, Canoinhas,
Irinedpolis, Itaidpolis, Mafra, Major Vieira, Monte Castelo, Papanduva, Porto Unido, Rio Negrinho, Sdo Bento do Sul e Trés
Barras (Hanisch et al., 2006). Esta regido apresenta potencial para a viticultura, tendo como principal objetivo a diversifica¢do
da pequena propriedade, fornecendo uma nova fonte de renda ao produtor (Wurz et al., 2021a).

De acordo com Vilaboa e Diaz (2009), Borja-Bravo et al. (2016), a caracterizacdo de produtores e seus sistemas de
producéo sdo cruciais para o desenvolvimento de politicas publicas, uma vez que permite conhecer a formacéo de sistemas de
producéo, seus componentes tecnolégicos, potencialidades e limitacGes.

No entanto, apesar da vitivinicultura ser uma atividade que vem sendo desempenhada na regido do Planalto Norte
Catarinense, é nos Gltimos anos que se verifica um maior incentivo e avangos tecnoldgicos na cultura da videira e no
processamento das uvas, e dessa forma, sao escassas as informag6es sobre as tecnologias enoldgicas empregadas na elaboragdo
do vinho.

Nesse contexto, tem-se como objetivo deste trabalho caracterizar o processo de elaboragdo de vinhos na regido do
Planalto Norte Catarinense.

2. Metodologia

O presente trabalho foi realizado pelo Instituto Federal de Santa Catarina — Campus Canoinhas através de uma
pesquisa qualitativa, dentro de uma perspectiva descritiva. A metodologia utilizada para a realizagdo do trabalho foi um estudo
de caso com os produtores de uva na regido do Planalto Norte Catarinense.

A coleta das informacgdes ocorreu entre os meses de junho e agosto de 2019, através de um questionario. Os
questionarios foram realizados presencialmente com cada produtor rural, através de uma entrevista semiestruturada.
Participaram do presente trabalho produtores rurais que cultivam a videira e elaboram ou pretendem elaborar vinhos dos
municipios de Canoinhas, Monte Castelo, Papanduva, Porto Unido e S&o Bento do Sul, esses situados na regido do Planalto
Norte Catarinense. A entrevista semiestruturada, segundo Mattar (1999), é uma forma comum para coleta de dados que nunca
foram coletados, tabulados e analisados. Para Boni e Quaresma (2005), esta técnica de entrevista que combina perguntas
abertas e fechadas, produz uma melhor amostra do publico de interesse.

Na entrevista foram questionadas as seguintes variaveis: ja elabora ou pretende elaborar vinhos, se as uvas sdo de
cultivo préprio ou compradas de outros produtores, ja realizou curso ou capacitacdo sobre elaboracdo, tipo de fermentador
utilizado, insumos enolégicos utilizados no processo de elaboracdo de garrafas utilizadas (vidro ou pléstico, e se sdo novas ou
reutiliziveis), periodo que realiza a descuba dos vinhos e cuidados e praticas adotadas durante o processo de elaborag&o.

Os dados foram tabulados com o auxilio do programa Microsoft Office Excel 2010®. A analise e interpretacdo desses
dados foram realizadas de forma ampla, correlacionando com outros conhecimentos e comparando a outros estudos do género,
para assim obter éxito na realizacdo da caracterizacdo das préaticas adotadas durante o processo de elaboragdo dos vinhos na

regido do Planalto Norte Catarinense.

3. Resultados e Discussao

Do total de produtores rurais que responderam os questionarios, verificou-se que 72,3% ja elaboram vinhos, enquanto
25,5% ndo o fazem, mas tem a pretensdo de iniciar o processo de elaboracdo e apenas 2,1% dos entrevistados nao elabora
vinhos e no momento, ndo possui pretensdo de iniciar o processo de elaboragdo (Figura 1). Ressalta-se que 0s produtores que
ndo elaboram vinhos e ndo pretendem elaborar vinhos realizam o cultivo da videira, e acabam comercializando as uvas

produzidas.
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Figura 1. Caracterizagdo dos produtores rurais que cultivam a videira quanto a elaborarem ou terem a pretensdo de elaborarem

vinhos na regido do Planalto Norte Catarinense, 2019.
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Fonte: Autores.

Em relacdo aos produtores que elaboram vinhos na regido do Planalto Norte Catarinense, verificou-se que 75,7% dos
entrevistados elaboram vinhos com uvas provenientes de cultivo proprio, enquanto apenas 24,3% elaboram vinhos realizando a

aquisicéo das uvas com outros produtores rurais da regido (Figura 2).
Trabalho realizado por Sousa et al. (2021), demonstra que é uma pratica comum a elaboragdo de vinhos com uvas que

n&do sejam de cultivo proprio, havendo em muitos casos, o inconveniente de ndo haver controle da qualidade da matéria-prima.

Figura 2. Origem das uvas (cultivo proprio ou aquisi¢ao de outros produtores) utilizadas no processo de elaboracéo de vinhos

na regido do Planalto Norte Catarinense, 2019.
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Fonte: Autores.

Conforme descrito na Figura 1, verifica-se muitos produtores que elaboram vinhos na regido do Planalto Norte
Catarinense, no entanto, através dos dados apresentados na figura 3, apenas 48,7% destes produtores ja realizou algum curso,
treinamento ou capacitacdo sobre elaboracdo de vinhos, enquanto 51,3% dos entrevistados nunca realizaram algum tipo de
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capacitacdo sobre o tema. Esses dados enfatizam a necessidade de realizar agdes que visam capacitar produtores, a fim de
melhorar a qualidade dos vinhos elaborados na regido do Planalto Norte Catarinense.

O Instituto Federal de Santa Catarina — Campus Canoinhas, vem realizando a¢des de extensdo que buscam capacitar
produtores rurais, tais como relatado por Wurz et al. (2021b), que possibilitou aos produtores que ja elaboram vinhos e aos que
tém interesse na elaboracdo, elaborarem produtos com alta qualidade organoléptica, adotando boas préaticas na elaboracédo de
vinhos. Desta forma podendo obter produtos diferenciados de outras regibes, e assim, destacarem-se pela sua qualidade
diferenciada, resultado de capacitacfes de todo o processo de elaboracéo, tecnologias que podem ser adotadas e boas préaticas
relacionadas a higiene e limpeza do local de elaboragdo dos vinhos. Ao longo deste projeto capacitou-se um total de 68

participantes, sendo quatorze em Canoinhas, dez em Porto Unido, vinte e seis em Papanduva e dezoito em S&o Bento do Sul.

Figura 3. Caracterizacdo dos produtores quanto a realizagdo de cursos, treinamentos ou capacitacfes sobre os processos de
elaboragéo de vinhos, 2019.
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Fonte: Autores.

Na Figura 4 sdo apresentadas as informagdes referentes aos tanques fermentadores utilizados pelos produtores da
regido. Verificou-se que a grande maioria, 66,7% dos entrevistados, elaboram vinhos em fermentadores de polipropileno,
enguanto 22,2% elaboram vinhos em fermentadores de vidro e apenas 11,1% elaboram em fermentador de inox.

Para Sousa et al. (2021), a ampla utilizacdo de fermentadores de polipropileno ocorre em virtude do seu baixo custo e
facil manejo; entretanto, estes recipientes sdo de dificil higienizagdo. Esses mesmos autores, em trabalho realizado em Santa

Teresa/ES, verificaram maior utilizac8o de fermentadores de polipropileno.
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Figura 4. Caracterizacdo dos fermentadores utilizados no processo de elaboragdo (inox, madeira, polipropileno ou vidro),
20109.
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Fonte: Autores.

Os cuidados e as praticas enoldgicas empregadas pelos produtores estdo descritos na Figura 5. Verificou-se que as
técnicas mais empregadas sdo chaptalizacdo, citadas por 69,6% dos entrevistados, e a trasfega, citada por 69,2% dos
entrevistados. Apenas 42,3% dos produtores realizam acompanhamento da maturacdo das uvas, enquanto 23,5% realizam
acompanhamento de densidade relativa dos vinhos, e apenas 8,0% dos entrevistados realizam estabilizac&o tartarica dos vinhos
elaborados.

Em relagdo a maturacdo das uvas, tem-se como parametros basicos para determinar a colheita acidez total e sélidos
solaveis. Quando se realiza 0 acompanhamento da maturagdo, apenas os sdlidos sollveis sdo quantificados. Sousa et al. (2021)
verificou em seu trabalho, que das cantinas pesquisadas, nenhuma realiza a determinacdo da acidez total na uva. Os produtores
e as cantinas desconhecem que a medicdo da acidez total € um fator importante na determinacéo do ponto ideal de colheita. A
determinacdo da acidez total permite efetuar corre¢cGes no mosto, assegurando com isto uma fermentacdo normal, um sabor
mais agradavel e uma cor mais viva nos vinhos, bem como a protecdo contra microrganismos indesejaveis (Ribéreau-Gayon et
al., 2003). No entanto, Sousa et al. (2021) verificou que 90% dos seus entrevistados realizam quantificacdo dos teores de
aglcares nas uvas.

Segundo Brasil (2011), a chaptalizacdo é considerada licita e objetiva para corrigir a deficiéncia de acicar do mosto
em virtude das condicOes desfavoraveis de maturagdo das uvas destinadas a vinificacdo, sendo uma pratica amplamente
utilizada pelos produtores da regido, no entanto, em muitas situacfes verifica-se a adicdo sem critérios técnicos quanto a
quantidade de agUcar a ser adicionado no mosto.

Assim como a chaptalizagdo, a trasfega é uma pratica enolégica amplamente realizada, sendo fundamental na

obtencdo de vinhos sem defeitos no odor, aroma e com boa limpidez.
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Figura 5. Cuidados e praticas adotadas durante o processo de elaboracdo de vinhos na regido do Planalto Norte Catarinense,

2019.
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Fonte: Autores.

Os insumos enoldgicos utilizados pelos produtores entrevistados estdo descritos na Figura 6. Verificou-se uma baixa
adocdo da utilizacdo de insumos enoldgicos, com 38,2% dos entrevistados citando que utilizam sulfitos, 21,2% utilizam
leveduras comerciais e 11,1% utilizam enzimas pectoliticas.

Ressalta-se que a baixa utilizagdo dos insumos enolégicos pode estar diretamente relacionada a falta de capacitagéo e
treinamentos aos produtores. Reforca-se essa afirmacdo, pois um trabalho realizado por Sousa et al. (2021), em Santa
Teresa/ES, verificou que todos os produtores de vinho utilizam sulfitos, e esta técnica enoldgica foi repassada aos produtores
pelos pesquisadores da Embrapa Uva e Vinho em curso de capacitacdo realizado em Santa Teresa, ES.

A ndo utilizacdo de leveduras comerciais esta diretamente relacionada a falta de conhecimento dos produtores. As
vantagens do uso de leveduras selecionadas séo: rapida multiplicacdo; alta conversdo de aglcares em etanol; tolerancia a
elevados teores de SO2; baixa producgdo de metanol e alcoois superiores; e capacidade de produgdo de aromas tipicos (Guerra,
2010). Em relacdo a utilizacdo de enzimas pectoliticas, insumo menos utilizado na regido do Planalto Norte Catarinense,
Amorim et al. (2006) enfatizam que o seu uso possui as vantagens de facilitar a extragdo de polifendis, em especial as

antocianinas, realcando a cor vermelha mais intensa do vinho tinto.
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Figura 6. Insumos enoldgicos utilizados pelos produtores que elaboram vinhos na regi&o do Planalto Norte Catarinense, 2019.
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Fonte: Autores.

Em relacdo a préatica da descuba, verificou-se que 47,8% dos produtores a fazem ap6s 5 dias de iniciar a fermentacéo
das uvas, e 21,7% realizam a descuba ap6s 7 dias do inicio da fermentacdo. Além desses periodos, verificou-se que 13,0%,
8,7%, 4,3% e 4,3% dos entrevistados realizam a descuba ap6s 4, 3, 2 e 6 dias do inicio da fermentacdo. Para a pratica
enoldgica denominada descuba, verifica-se grande variacdo de periodos realizados pelos produtores rurais, indicando muitas
vezes, uma falta de padronizag&o, protocolos e capacitagdes sobre a elaboragéo de vinhos.

O tempo de maceracdo varia em funcgéo do tipo de vinho a ser elaborado (Sousa et al., 2021). De acordo com Guerra E
Barnabé (2005), na producéo de vinhos tintos para consumo imediato, a maceragdo varia de trés a seis dias. Segundo Rizzon et

al. (2003), é possivel elaborar uma bebida com certa estrutura, boa intensidade de cor e sem perder a caracteristica de frutado.

Figura 7. Periodo de realizacdo da descuba (dias apds iniciar a fermentacdo) dos vinhos elaborados na regido do Planalto

Norte Catarinense, 2019.
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A caracterizacdo das garrafas utilizadas pelos produtores no envase estdo descritos na Figura 8. Verificou-se que
75,0% dos entrevistados envasam seus vinhos em garrafas de vidro, enquanto 25,0% realizam o envase em garrafas de
plastico. Além disso, observou-se que 69,2% dos entrevistados reutilizam as garrafas, realizando limpeza e desinfeccao das
mesmas antes do envase, enquanto 30,8% dos entrevistados citam que o envase é realizado com garrafas novas.

Segundo Sousa et al. (2021), a reutilizacdo de garrafas esta diretamente relacionada a reducgéo de custo e producédo em
pequena escala. Ressalta-se que, ao adotar garrafas reutilizaveis, é indispensavel uma boa limpeza e higienizacdo, evitando

assim, contaminacdes do vinho, alterando caracteristicas gustativas e olfativas.

Figura 8. Caracterizacdo das garrafas utilizadas pelos produtores no momento do envase (vidro, plastico, reutilizavel e/ou
nova), 2019.
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Fonte: Autores.

Através da caracterizacdo do sistema de elaboragdo de vinhos, é possivel adotar estratégias de fomento a atividade,
através de capacitacOes, oficinas, cursos, projetos de pesquisa e extensao, contribuindo significativamente para a melhoria do
sistema produtivo, e consequentemente contribuindo para o desenvolvimento regional, podendo a producdo de uvas e vinhos

tornar-se uma importante atividade econémica da regido do Planalto Norte Catarinense.

4. Concluséo

A elaboracéo de vinhos na regido do Planalto Norte Catarinense é uma realidade, no entanto, verificou-se um pequeno
namero de produtores que utilizam insumos enolégicos, técnicas e cuidados adequados durante os processos de elaboragdo que
visam a obtencdo de um vinho de qualidade. Isso pode estar diretamente relacionado ao alto nimero de produtores que em
nenhum momento realizou curso, capacitacdo ou treinamento sobre elaboracéo de vinhos.

Nesse sentido, faz-se necessario agdes que visam capacitar os produtores, orientando-0s sobre técnicas e cuidados a
serem adotados durante o processo de elaboragdo, bem como a importancia da utilizacdo de insumos enolégicos para obtencéo

de vinhos de elevada qualidade.
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